Mummelsee

SPEISEN & GETRANKE
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SUPPEN

Rinderkraftbriihe
Gemusestreifen, Fladle s

Spargelcremesuppe
Spargelstuckchen, Rahm s

Bdarlauchcremesuppe
Raucherforellenfiletstreifen s

VORSPEISEN

Spargel Creme Bralée
lauwarme Ziegenk&semedaillions
Salatbouquet

Schwarzwédélder Antipasti

Schwarzwalder Schinken, Kése vom Laib,
Griebenschmalz, Bibeleskdse, Forellentatar
von der Baden-Badener-Forellenzucht,
Essiggurken, selbstgebackenes
Holzofenlbrot 2/s/s/e

SALATE & BOWLS

Beilagensalat
Rohkost- und Blatsalate ¢/

Salatteller
Rohkost- und Blattsalate /e

~Salat Mummelsee”

Blattsalate, griner Spargel, Barlauchpesto,
Ziegenkdse im Speckmantel,
Spargelcremesuppchen /s

~Cesar-Salat”
Rémersalat, Kirschtomaten,
CroGtons, Parmesan s

Crunchy-Chicken-Salat

Rohkost- und Blattsalate, Réstzwiebeln,
H&hnchenbrustfilet in Knusper-
Flakes-Panade, BBQ-Dip s

Burrata-Kartoffel-Bowl
Warzige Bratkartoffeln, Rohkostsalate,
Ruccola, cremige Burrata s/

Pasta-Bowl
Penne, Ofengemuse, Kirschtomaten,
gerdstete Pinienkerne, Parmesan s

14,-

15,-

9,50

24,-

16,-

19,-

19,-

/
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FLAMMKUCHEN

~Traditionell”

Gerducherte Speckstreifen, Zwiebeln a5 12,50
~Cratinée”

Gerducherte Speckstreifen, Zwiebeln,
K&se 2/3/8/0 ]4,50
LLachs”

Rducherlachs, Fruhlingszwiebel,
geriebener Meerrettich s 16,50
~Bdrlauch”

Bdrlauchpesto, Kirschtomaten,
Frahlingszwiebeln Kdse & 16,50
~vegan”

Sojamilchcreme, Tomatensof3e, Pilze,
Tomatenstucke, Lauch s

~Spargel”
Spargelstiicke, Schwarzwalder Schinken

Kése s 16,50

BURGER

Mummelsee Burger
Krosser Schwarzwdlder Schinken, Tomate,
Essiggurke, Rucola, Réstzwiebeln,

Barbecue-Sauce as/4/s/8n0 22,50

Vegi Burger

Vegetarischer Bratling, Tomaten,

Rote Zwiebeln, Rucola, Cocktailsauce s 19,50

Unsere Burger werden mit Pommes~-Frites oder
SdBkartoffelpommes und Sauerrahmdip serviert

SPARGEL

Portion Stangenspargel &
Sauce Hollandaise mit s/s/0n

Schwenkkartoffeln oder Pfannkuchen 25,
Schwenkkartoffeln oder Pfannkuchen,

gemischter Schinkenteller 2 29,-
gegrilltem Lachsfilet & Schwenkkartoffeln  34,-
Kalbsrickensteak & Schwenkkartoffeln 38,-
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HAUPTGERICHTE

Schweineschnitzel ,Wiener Art”
Jus, Pommes-Frites s

~Ur-Kappler Spargelessen”
Paniertes Schweinertckensteak, Spargel-
gemuse in Rahm, Schwenkkartoffeln

Jdagerschnitzel
Champignonrahmsol3e, Speckbohnen,
hausgemachte Spatzle s

Filetpfdnnchen
3 kleine Schweinefilets, Champignon-
rahmsol3e, hausgemachte Spatzle s

Linguine
Bdarlauchpesto, Kirschtomaten
gero6stete Pinienkerne, Parmesan

Hausgemachter Leberkdse

von der Metzgerei Winterhalter,
gebratener Schwarzwdalder Speck,
Spiegelei vom Seebacher Bauernhof,
knusprige Bratkartoffeln ssspom

Handgemachte Maultaschen
von der Metzgerei Glasstetter,
Bratenjus, Kartoffel-Gurken-Salat 4se

Rumpsteak von Weiderind
von der Metzgerei Glasstetter,
Pfefferrahmsole, Pommes-Frites /s

Gebratenes Forellenfilet
Spargelgemuse, Salzkartoffeln s

Késerahmspatzle

mit abgeschmdlzten Zwiebeln
-vegetarisch- s

-mit Speck— 2/3/5/8/9/n

Spargel-Risotto
weilder und gruner Spargel,
Parmesan, Ruccola zs/e

19,-

28,-

21,50

22,-

20,-

17,-

18,-

36,50

28,50

15,-
18,-

18,

Unsere Familienplatte flr 4 Personen

2 Schnitzel ,Wiener Art”,

2 Schweinerlckensteaks, Grillwurstchen,

2 Hadhnchenbrustfilets, 8 Hihnchennuggets,
Pommes-Frites, hausgemachte Spdtzle,
Grillgemuse, Krduterbutter, BratensolRe,
Champignons, Ketchup. sm

FUr jede weitere Person berechnen wir

60,-
16,-

W

UNSERE TRIOS

Suppen-Trio
Flddlessuppe, Spargelcreme,
Bdarlauchcreme s

~Schwdbisches Trio*

10,-

Maultasche, Kartoffelsalat, Kadsespdatzle 2zss  18,-

~Bdrlauch-Spargel-Trio”

Linguine, Spargel-Risotto, Spargel im Rahm s 21,-

-vegetarisch-

~Schwarzwédilder Trio”
Bibeleskdse, Schwarzwdlder Wurstsalat,
knusprige Bratkartoffeln zsz/s/enom

VESPER

Schwarzwélder Wurstsalat
selbstgebackenes Holzofenbrot ss/sron

StraRburger Wurstsalat
selbstgebackenes Holzofenbrot ssisiom

.Bibeleskdas”

angemachter Quark, Zwiebeln, Schnittlauch,

selbstgebackenes Holzofenbrot s
-vegetarisch-

Schwarzwéilder Vesperbrett

Eine gerducherte Bauernbratwurst (kalt),
Schwarzwdlder Schinken aufgeschnitten,
% Blutwurstchen, ein Stuck Leberwurst,
Senf, Essiggurke, Griebenschmalz,
selbstgebackenes Holzofenbrot sssiom

Késeteller

Verschiedene Hart und Weichkdse frisch
vom Laib geschnitten, Feigensenf, Butter,
selbstgebackenes Holzofenbrot s
-vegetarisch-

DESSERT

Tiramisu
Blaubeeren Ragout es/om

Schokoduett
Schoko-Kuchen, eine Kugel Schokoeis s

Mini-Creme Brilée

Weitere Desserts und unsere hausgemachten

Kuchen finden Sie in unserer Eiskarte

17,-



ALKOHOLFREIE GETRANKE BIERE Alpirsbacher Klosterbrdu
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-~ Peterstaler Mineralwasser 025L 3- Pils oder Hefeweizen 0,3L 4,40 05L 540
Classic, Medium, Still 05L 5- Alpirsbacher Zwickel 0,3L 4,40 05L 540
Hefeweizen alkoholfrei 0,3L 4,40 05L 540

= Wasser aus der Mummelseequelle 0,7L 5,50

Natur oder mit Kohlensgure | Sy -
Flaschenbiere -
softgetranke Kloster dunkel 05L 5,40
Radler naturtriib alkoholfrei 0,33L 4,-

Coca-cCola /s 03L 340 05L 540 Pils alkoholfrei 033L 4-
Coca-Cola Zero yss 0,2L 340

Coca-Cola Light 45 o2L 340 | -

Sprite 4 0,3L 340 05L 540 ¥

FaNta wsio o3l 340 o051 540 | OFFENE WEINE

Mezzo-MiX v//s10 0,3L 3,40 05L 540 . . .

Lift Apfelschorle - 03L 340 05L 540 Weinschorle (Rosé, Rot, WeiR) 0,25L 5,40
Schweppes 021 4,20 Hex vom Dasenstein 025L 7,

Bitter-Lemon 25, Tonic-Water s, Ginger-Ale /s Grauer Burgunder ~trocken- QbA

Sasbachwaldener 025L 7,
Scifte & Saftschorlen Muller Thurgau QbA
. Sasbachwaldener 0,25L 7,40
Johannisbeernektarschorle . 03L 3,60 Riesling trocken QbA
05L 560
. Sasbachwaldener 0,25L 7,80
Apfelsaft Naturtrib 03L 360 | spatburgunder Weiherbst QbA
05L 560
. Sasbachwaldener 0,25L 7,80
Fruchtsdfte 02L 480 | spatburgunder Rotwein -trocken- QbA
Orange, Multivitamin 4, Rote Traube,
Schwarze Johannisbeere , Kirsche, Apfel Waldulmer 025L 7,80

Spdatburgunder Rotwein QbA

APERITIFS HEIMISCHE BRANDE

Hausapéritif mit Scheibels Luuy o1L 740 Edelbrénde von der ,Alde Gott” -~
Glas Sekt (Hausmarke) O1L 540 | winzergenossenschaft Sasbachwalden

Glas Prosecco 4 O1L 5,80

Lotta (Granatapfellikor, Tonic Water) 02L 6,40 thyvmzwélc!er Kirschwasser 2cl 4,80
Sprizz (Apérol, aufgegossen mit Prosecco)ss  0,2L 7,90 Williams Christ 2cl 4,80
Hugo 02L 7,90 Mirabelle 2cl 4,80
Campari-Soda s 5c¢l 7,90 Topinambur 2cl 4,40
Campari-Orange s 5c¢cl 7,90 Obstwasser 2cl 4,40
Martini (Bianco oder Rosso) s 5cl 5,80 Zibartle 2cl 4,80
Pernod s 5cl 5,20

FINE Spritz -alkoholfrei- (Orange Aperitivo
der Brennerei Wild aufgegossen mit Tonicss 0,25 L 7,20

Sanbitter Orange -alkoholfrei- s 02L 6,80 e

Sommerschorle -alkoholfrei- ] o

(Holundersirup, Soda, Waldbeeren) 02L 6,80 -
instagram www.mummelsee.de facebook

Sollten Sie von Allergien betroffen sein, fragen Sie bitte nach unserer Allergenkarte.

Nr.1 koffeinhaltig Nr. 4 mit SGuerungsmittel Nr.7 geschwefelt Nr. 10 mit Stabilisatoren
Nr. 2 mit Antioxidationsmittel Nr. 5 mit Farbstoff Nr. 8 enthdlt Phenylalanine Nr. 11 mit Geschmacksverstdarker
Nr. 3 mit Konservierungsstoff Nr. 6 mit SURungsmittel Nr. 9 chininhaltig



